http://www.inspection.gc.ca/francais/fssa/polstrat/haccp/manue/ch2sec6f1-10f.shtml
Section 6 - Formulaires du PASA
	Formulaire 1
Description du produit
Nom du type de procédé/de produit :

	1. Nom(s) du produit
	 

	2. Importantes caractéristiques du produit (aw, pH, agents de conservation, etc.)
	 

	3. Utilisation prévue
	 

	4. Emballage
	 

	5. Durée de conservation
	 

	6. Où le produit sera vendu
	 

	7. Instructions d'étiquetage
	 

	8. Maîtrise spéciale lors de la distribution
	 


Date _________________________ Approuvé par :____________________



	Formulaire 2
Liste des ingrédients et des matériaux reçus de l'extérieur
Nom du produit :

	 
	 
	 

	 
	 
	 

	 
	 
	 


Date _________________________ Approuvé par :____________________



	Formulaire 3 

Diagramme de production
Nom(s) du produit :

	 


Date _________________________ Approuvé par :____________________



	Formulaire 4 

Schéma des opérations
Nom(s) du produit :

	 


Date _________________________ Approuvé par :____________________



	Formulaire 5 

Recensement des dangers
Nom(s) du produit:
Énumérer tous les dangers biologiques associés aux ingrédients, aux matériaux reçus de
l'extérieur, à la transformation, à l'acheminement du produit, etc.

	Dangers biologiques recensés
(bactéries, parasites, virus, etc.)
	Maîtrisés à 

	 
	 

	 
	 

	 
	 


Date :_________________________ Approuvé par :__________________



	Formulaire 6 

Recensement des dangers
Nom(s) du produit:
Énumérer tous les dangers chimiques associés aux ingrédients, aux matériaux reçus de
l'extérieur, à la transformation, à l'acheminement du produit, etc.

	Dangers chimiques recensés
	Maîtrisés à 

	 
	 

	 
	 

	 
	 


Date _________________________ Approuvé par :__________________



	Formulaire 7 

Recensement des dangers
Nom(s) du produit:
Énumérer tous les dangers physiques associés aux ingrédients, aux matériaux reçus de
l'extérieur, à la transformation, à l'acheminement du produit, etc.

	Dangers physiques recensés
	Maîtrisés à 

	 
	 

	 
	 

	 
	 


Date _________________________ Approuvé par :____________________



	Formulaire 8 

Nom du produit
Détermination des CCP

	Matériau reçu de l'extérieur/ étape de fabrication/ dangers recensés sur le schéma des opérations
	Catégorie et danger recensé 

Déterminer si le danger est entièrement maîtrisé par les programmes préalables.
* Oui = indiquer les programmes préalables et passer au danger recensé suivant.
* Non = passer à Q1.
	Q1. Une mesure de contrôle pourrait-elle être utilisée par l'exploitant à une étape de fabrication quelconque? 

Non = pas un CCP +
Indiquer comment ce danger sera maîtrisé en amont ou en aval du procédé = passer au danger suivant.
Oui = description + passer à Q2.
	Q2. Est-il probable que la contamination associée au danger recensé dépasse un niveau acceptable ou qu'il y ait accroissement jusqu'à un niveau inacceptable? 

Non = pas un CCP + passer au danger suivant.
Oui = passer à Q3.
	Q3. Cette étape est-elle expressément conçue pour éliminer ce danger ou réduire son occurrence possible à un niveau acceptable? 

*Non = passer à Q4.
*Oui = CCP + inscrire le numéro dans la dernière colonne.
	Q4. Une étape subséquente peut-elle éliminer le danger recensé ou réduire son occurrence possible à un niveau acceptable? 

* Non = CCP + inscrire le numéro dans la dernière colonne.
*Oui = pas un CCP + indiquer l'étape subséquente (de contrôle) et passer au danger recensé suivant.
	Numéro du CCP 

 

 

*Passer au danger recensé suivant.

	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 


Date _________________________ Approuvé par :____________________



	Formulaire 9 

Dangers non maîtrisés par l'exploitant
Nom(s) du produit :
Énumérer tout danger biologique, chimique ou physique qui n'est pas maîtrisé par l'exploitant

	Dangers
	Indiquer de quelle façon le danger pourrait être maîtrisé
(instructions de cuisson, éducation du public, date " meilleur avant ", etc.)

	 
	 

	 
	 

	 
	 


Date _________________________ Approuvé par :____________________



	Formulaire 10 

Plan HACCP
Nom du produit :

	Étapes de fabrication
	CCP/
numéro du danger
	Description du danger
	Limites critiques
	Procédures de surveillance
	Procédures de rectification
	Procédures de vérification
	Dossiers HACCP

	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 


Date ______________________ Approuvé par : ______________________

Précédent / Suivant
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Date de modification : 2007-04-01 



Haut de la page

Avis importants
	Pour faciliter vos recherches en matière de restauration sociale; nous avons réunis sur nos pages quelques liens.

	Nous mettons également à votre disposition des documents libres qui sont le fruit d'expériences et de savoirs faire. 

	Faites évoluer ces documents et distribuez les sur le net. Bonne visite

	

	l'UPRT vous propose trois sources documentaires

	

	http://uprm.pagesperso-orange.fr/plansite.htm

	

	  UPRM / UPRT : le premier site principalement sur fond brun/marron

	

	 POINT. DOC :    pages sur fond bleu  

	

	  PAGE. PRO    pages vert olive - bandeau vert anis


