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Bas du formulaire

Dans cette section

· Programmes d'inspection 

· Les consommateurs sont avisés de n'acheter que de la viande et du lait inspectés 

· Ligne prioritaire Viandes 

· Abattoirs titulaires d'un permis - par catégorie d'animaux 

· Respect et exécution des loi 

· Soutien aux investissements pour l'industrie alimentaire de l'Ontario 

· Programmes de financement et de soutien 

· Commercialisation des exportations 

· Ontario Foodland 

· Expositions commerciales et autres 

Sujets

· Agriculture 

· Aliments 

· Rural 

· Recherche et l'innovation 

· Salubrité des aliments 

· Environnement 

· Renseignements et ressources 

· Organismes, conseils et commissions 

· Nouveautés 
	Avantage HACCP Formulaires 1 - 8

Auteur :
Le personnel du MAAARO 
Date de création :
12 octobre 2007 
Dernière révision :
12 octobre 2007 

Les formulaires de plan HACCP décrits ci-dessous sont utilisés pour déterminer les contrôles relatifs aux dangers associés à des aliments et ingrédients précis ou à un procédé de fabrication en particulier.
Les formulaires de plan HACCP sont conformes aux sept principes HACCP énoncés par la Commission du Codex Alimentarius (voir le document d'accompagnement pour des précisions sur ces principes). Pour les remplir, vous devez avoir une connaissance approfondie de votre établissement ainsi que des ingrédients et des produits qui y sont transformés.

Ces formulaires permettront de générer des points de contrôle critique (PCC) où les principaux risques pourront être gérés et d'identifier les mesures de contrôle de la salubrité des aliments qui sont nécessaires pour éliminer ou prévenir les risques ou les ramener à un niveau acceptable. Les formulaires de plan HACCP vous aideront également à identifier et à mettre en œuvre des procédures de contrôle, des mesures correctives et des procédures de vérification et de tenue de registres.

· Le formulaire 1:  Description du produit - Identifie tous les produits. 

· Le formulaire 2:  Matières et ingrédients reçus - Identifie toutes les matières et tous les ingrédients qui entrent dans l'établissement, y compris le matériel d'emballage et les outils de transformation qui entrent en contact avec le produit ou sont utilisés pour transformer le produit.

· Le formulaire 3:  Organigramme (à créer séparément) - On en trouve des exemples dans le document d'accompagnement.

· Le formulaire 4:  Diagramme de l'établissement (à créer séparément) - On en trouve des exemples dans le document d'accompagnement.

· Le formulaire 5:  Description des risques et identification des points de contrôle critiques (PCC) - Cette version du formulaire 5 se présente sous une nouvelle forme qui fait appel à l'arbre de décision et est sauvegardée comme formulaire. Il suffit d'écrire le nom du plan et les types de risques dans les cases vides puis de cliquer sur les cases à côté des réponses oui ou non. Vous aurez besoin d'une nouvelle page pour chaque risque. 

· Le formulaire 6:  Organigramme et points de contrôle critique - Vous ajoutez dans l'organigramme du formulaire 3 les PCC identifiés sur le formulaire 5.

· Le formulaire 7:  Risques non contrôlés - Déterminés au moyen du formulaire 5.

· Le formulaire 8:  Matrice HACCP - Documente les limites critiques, le contrôle, la vérification et les dossiers requis pour chaque PCC. 

· | Haut de la page |

Pour plus de renseignements :
Sans frais : 1 866 641-3663
Courriel : advantage@ontario.ca 
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· Confidentialité 

· Avis importants 
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Dernière mise à jour : April 29, 2008

	Pour faciliter vos recherches en matière de restauration sociale; nous avons réunis sur nos pages quelques liens.

	Nous mettons également à votre disposition des documents libres qui sont le fruit d'expériences et de savoirs faire. 

	Faites évoluer ces documents et distribuez les sur le net. Bonne visite

	

	l'UPRT vous propose trois sources documentaires

	

	http://uprm.pagesperso-orange.fr/plansite.htm
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